La sélection des bouchées
revisitée selon les saisons
et les inspirations de la cheffe !

Cocktail dinatoire

——— BOUCHEES ¢« PLATEAUX A PARTAGER ¢ SAVEURS DU MARCHE ——

FRA/&L@ 819 372-3000

IEATTITIEVIR Iy RTHTA N commande@fraichetraiteur.com

Cocktail - Simplicité
+ Plateaux a partager

29,95 $ / pers.

6 bouchées Simplicité
+ 3 plateaux a partager
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Cocktail - Simplicité
DES BOUCHEES FRAICHES ET GENEREUSES,
PARFAITES POUR TOUTES LES OCCASIONS.

21 % / pers.

6 bouchées
froides et tempérées

Bouchées froides et tempérées — prétes a servir

Bouchées incluses
Cocktail - Simplicité (6 bouchées)

BLINIS SAUMON FUME
Saumon fumé et ses garnitures

GAUFRETTE WILLIAM
Canard confit, compote d'cignons
a la poire William et camembert

MINI NAAN MANDALA

Tartinade d’houmous au poivron réti et paprika %

EMBROCHE APERO
Tomates et bocconcini, olive, saucisson,
poivron et basilic

DANOISE SALEE PARMENTIERE
Pates feuilletées dorée, béchamel fromagée,
poireaux et parmesan

MICRO REUBEN DELI

Smoked meat maison, confit d'cignons
et pickle au gin

INCLUS DANS LES FORMULES
+ PLATEAUX A PARTAGER

Plateaux a partager

LE TERROIR
Fromages d'ici, charcuteries, paté,
noix épicées, fruits et craquelins

FOUGASSE BRUSCHETTA OLIVIA

Minimum

3 o Kit cocktail inclus o
A SaVOIr *@’ * Petite assiette apéro (Y 20 personnes

+ Serviette cocktail

BOUQUET DE CRUDITES
& TREMPETTE

Livraison
A partir de 25 $

Cocktail Signature
+ Plateaux a partager

39 $ / pers.

8 bouchées Signature
+ 3 plateaux a partager

Bouchées chaudes livrées précuites a réchauffer avant le service.
Garnitures et sauces a part.

Cocktail - Signature

DES BOUCHEES RAFFINEES AUX SAVEURS DU MARCHE,
POUR UN COCKTAIL MEMORABLE.

31,50 $ / pers.

8 bouchées
froides, tempérées et chaudes

Bouchées incluses

Cocktail - Signature (8 bouchées)

BLINIS SAUMON FUME
Saumon fumé et ses garnitures

GAUFRETTE WILLIAM
Canard confit, compote d'cignons
a la poire William et camembert

DANOISE SALEE PARMENTIERE
Pates feuilletées dorée, béchamel fromagée,
poireaux et parmesan

MICRO REUBEN DELI
Smoked meat maison, confit d'oignons et pickle au gin

CUILLERE CROQUANTE THON MAYA
Tartare de thon, pico de gallo, limette, jalaperio et cotija

ARANCINI CROUSTILLANT FLORENTINE (chau -.:-':._
Fondant Florentine et sauce salsa rosa

SATAY DE VOLAILLE (chaud)

Laqué soya, tamari et sésame grillé

PETIT ROULEAU ASIATIQUE VEGE (chaud)
Glace a I'orange, miel et gingembre

2,50 $ / pers. / bouchée

MINI CUPCAKE
brownie tiramisu

Options sucrées

BONBON TRUFFE
cheesecake choco-framboise

VERRINE FACON
tartelette citron

Pour les groupes de 50 personnes

Les combinaisons
I sont fixes et non

@ Délai de préparation
modifiables. Mmimunt 72 h

et plus, un menu sur mesure est
possible. Informez-vous !






