
Porc rôtissoire bardé de lardons et sauce

deux moutardes

Braisé de boeuf bourguignon

Pain de viande façon cacciatore 

Sauté de poulet, glace à l’orange, miel et

gingembre

Poulet en broche à la grecquoise

L’Urbania

16,00$ / pers.22,00$ / pers.

Pâtes jardinière crémeuse

Farfalle pesto primavera

Betteraves et pommes

Choux campagnarde/ranch

Couscous royal

Compostable

Assiettes
Ustensiles
Serviettes de table

1,79$ / pers.12 tasses 
de café filtre ou thé / tisane

24 tasses 
de café filtre/thé

53$

29$
Boissons gazeuses 
(pepsi, pepsi diète, 7up, 7up zero,
bubbly)

Eau pétillante  
Canette d’eau plate
Jus fruits

2.79$

2.49$

(orange, canneberge, pomme, V8)

(montpellier )

(kando )

Service de caféÀ boire 

Percolateur disponible pour les groupes. 
Informez-vous

Boîte thermo , verres compostables et
condiments inclus

Tout nos salades sont de composition végétarian sauf la césar maison 

Petit pains & beurre inclus

Le Chic et Urbain

16,00$ / pers.22,00$ / pers.
16,00$ / pers.

Le Glamour Urbain

16,00$ / pers.22,00$ / pers.
16,00$ / pers.36$ / pers.

Bouquets de crudités et trempettes
Plateaux fromage terroir

Salades 
Plat chaud
Plats en -à-côtés 
Plateau desserts mignardises 

Petit pains & beurre inclus

Tagine de poulet sauce au beurre

Mijoté de poulet chasseur

Filet de saumon, beurre blanc citron

vert et poivre rose

Cannellonis  farcis ricotta, épinards &

gratin de sauce salsa rosa

Véritable

Assiettes
Ustensiles
Serviettes de table

2.79$ / pers.

Buffets chaud urbains
Forfaits / Types de buffets chauds

Bouquets de crudités et trempettes
Lingots cheddar et raisins
Bol de salade verdure de la chef
Plat chaud
Plats en -à-côtés 
Plateau desserts mignardises 

Choix de salades Choix de plats chauds

Accessoires services

Choix plat en -à-côtés 

César maison 

Verdure croquante de la chef

Grecque «savoura» et feta 

Méli-Mélo Kale Terroir

Commande minimum

15 personnes Tarif de base 25$ Minimum 72h

Livraison Délai de préparation

26$ / pers.

819 372-3000
commande@fraichetraiteur.com

(1 choix à faire )

pacanes praliné, crumble fromage
de chèvre, pommes grenade et
vinaigrette balsamique l’érable

Remplir les formulaires de commandes et ligne 
Un membre du service clientèle fera le suivi avec vous
dans les meilleures délais possible. *12h à 48h
NOTE: Nous priorisons les commandes et nouvelles
demandes transmis via les formulaires en ligne. 

Passez une commande 
Demande de prix / devis 
Pour tout question 

Marche à suivre pour 

32$ / pers.

(2 choix à faire)

Bouquets de crudités et trempettes
Plateaux apero

Salades verdure de la chef + 
Plat chaud
Plats en -à-côtés 
Plateau desserts mignardises 

(2 choix à faire)
(2choix à faire)

(1 choix à faire)
(cheddar, charcuteries, marinades et raisins) (Fromages d’ici pâtés, charcuteries, noix, miel

 fruits et crostinis)

(2 choix à faire)
(2 choix à faire)

(2 choix à faire)

Petit pains & beurre inclus

Riz sauvage au fines herbes

Poêlée de légumes du marché

Grelots ail rôti et romarin

Capellinis beurre persilée

Pommes terre dauphinoise 
(1,49$ xtra / par pers. )

Les repas chauds sont soit prêt a réchauffer ou peuvent etre livrés chauds.  Nous offrons la locations de maintien réchauds et un service de montage de table
buffet avec ou sans brigade. Informez -vous  


