
COLLECTION GOURMANDE / NOËL 2026

PLATEAUX, BOLS ET BOUCHÉES
Festives de Noël

DU 23 NOVEMBRE AU 31 DÉCEMBRE 2026

FORMATS POUR 10 À 12 PERSONNES

Les plateaux

Bouquets de crudités et
trempette

32 $

Plateau de lingots de
cheddar et raisins

36 $

Plateau apéro antipasti
Cheddar doux, charcuteries,
raisins et marinades.

44 $

Plateau du terroir
Fromages d’ici, pâtés,
charcuteries, marinades, miel,
noix, fruits et craquelins.

52 $

Plateau fumoir express
Généreuses tranches de
smoked meat maison,
moutardes, cornichons,
oignons marinés, salade de
chou et 12 mini-kaisers
briochés à garnir.

52 $

Plateau de fruits frais 30 $

Les bols de salades

Pâtes jardinière
crémeuse

24 $

Salade de pâtes pesto
primavera
Légumes grillés, pesto,
parmesan et balsamique.

24 $

Salade de grelots à la
dijonnaise

24 $

Salade verte de la chef
Mesclun, ficelles de légumes
croquants et vinaigrette
miel-citron.

24 $

Salade Rubis
Betteraves, pommes et kale,
vinaigrette douce au cidre.

24 $

Pâtes bouclées façon
César
Farfalles, ficelles de romaine,
bacon, croûtons, mozza,
parmesan et vinaigrette César.

24 $

Salade de riz à la
grecque
Tomates, concombre, poivrons,
olives et feta.

24 $

Salade de fruits frais 26 $

Les sandwichs

Les classiques
mousseline
Œuf, jambon et poulet.
36 petits pains

34 $

Roulés / wraps dinde
roquette
Dinde, roquette, canneberges
et fromage Boursin.
36 morceaux

44 $

Mini-kaisers porc
mesquite
Porc effiloché fumoir, oignons
confits, fromage suisse et
dijonnaise.
24 morceaux

46 $

Pain plat Olivia
Tapenade d’olives, tomates,
mozzarella, roquette et
mayonnaise épicée.
OPTION VÉGÉ • 24 morceaux

44 $

PETITS POTS FAÇON
BÛCHE DE NOËL
Format individuel. Selon l’inspiration de la
pâtissière.

1 DOUZAINE

29,95 $

Les bouchées festives

Micro-tourtières
Ketchup aux fruits maison.
1 douzaine

28 $

Lollipops de petites
saucisses cocktail
bardées
Bacon, cheddar et sauce
whisky.
2 douzaines

29,95 $

Œufs mimosa rétro
Façon Bloody Caesar.
2 douzaines de demi-œufs
garnis

28 $

BOÎTIER CADEAU
TERROIR
Fromages fins, pâtés, terrines,
charcuteries, confits, tartinades, miel, noix,
fruits frais, macarons, crostinis et
chocolats.

EMBALLAGE CADEAU • IDÉAL À OFFRIR
POUR 6 À 8 PERSONNES

58 $

DEMANDES ET COMMANDES
Formulaire en ligne uniquement.

PRÉPARATION
Prévoir un délai de 7 à 10 jours ouvrables.

LIVRAISON
À partir de 25 $ pour une commande minimale
de 250 $.

MENUS FIXES
Les plateaux et leur contenu sont fixes.
Aucune substitution.
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